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LAS FICHAS
TE CONTAMOS ALGUNOS DE LOS PASOS DE LA ELABORACIÓN DE VINO QUE ELEGIMOS PARA LOS SIMBOLOS DEL JUEGO

RECORTA LAS FICHAS DE LAS SIGUIENTES PÁGINAS PARA ARMAR TU JUEGO. PODÉS PEGARLA EN CARTULINA Y PINTAR LOS Símbolos.  

El Museo de la 

Vid y el Vino 

tiene una 

muestra 

dinámica e 

interactiva 

sobre la 

historia y 

características 

de los viñedos y 

los vinos del 

Valle Calchaquí.

UVAS 

son la materia 

prima para la 

elaboración 

del vino, 

existen muchas 

variedades, se 

llaman cepas, 

en el valle 

Calchaquí el 

clima, el suelo, 

el agua, las 

convierte en 

uvas de altura, 

lo que las 

diferencia  de 

las demás 

regiones del 

mundo.

TIJERAS 

simbolizan la 

vendimia,  que es 

la recolección o 

cosecha de las 

uvas una vez que 

están en el 

punto de 

maduración 

deseado para la 

vinificación.

En nuestra 

región el período 

de vendimia varía 

entre febrero y

abril y depende 

también de las 

características 

del clima de ese 

año.

MAQUINA 

DESCOBAJADORA

El despalillado 

consiste en 

separar las uvas 

del escobajo o 

raspón, que es la 

estructura 

herbácea del 

racimo, también 

se separan todos 

los restos  

vegetales y 

cualquier otra 

cosa que pudo 

quedar de la 

cosecha, 

dejando solo las 

bayas para 

elaborar el vino.

PRENSA

Existen muchos 

procedimientos 

de prensado de 

la uva. éste  se 

realiza con el 

objetivo de 

extraer el 

mosto, que es el 

jugo de las 

uvas. 

Se realiza 

ejerciendo 

presión sobre el 

fruto para 

separar así la 

parte sólida de 

la líquida. 

BARRICA

Algunos vinos 

son colocados 

en barricas, que 

son recipientes 

contenedores 

realizados con 

madera de roble. 

Al estar en 

contacto con la 

madera a lo 

largo de meses 

el vino cambia 

SUS 

componentes 

químicos Y 

MEJORANDO SU 

sabor, aroma Y 

color. 

VINO

Una vez que el 

vino está listo 

es colocado en 

botellas o 

damajuanas y 

se lo tapa con 

un corcho que 

puede ser 

natural, de la 

planta del 

alcornoque, o 

artificial..  

También se 

utilizan tapas a 

rosca.  

Generalmente 

se usan copas 

para beberlo.






